Heb jij een passie voor patisserie? Spreekt het werken met ambachtelijke producten
je aan? Ben jij creatief? Dan zijn wij op zoek naar jou! In onze patisserie zijn wij
opzoek naar een fulltime Patissier.

In deze functie werk je handmatig en ambachtelijk aan de bereiding van onze
patisserie producten.

Wij maken o.a. taarten en gebak voor diverse horecagelegenheden, petitfours en
desserts, bijzondere verjaardagstaarten en zijn specialist in bruidstaarten. Jouw werk
is daarom afwisselend en uitdagend, waarbij je jouw creativiteit volop kunt benutten.
Wij zoeken iemand die ervaring heeft in dit vakgebied, maar ook iemand die
gedreven is om zich verder te ontwikkelen. Je bent flexibel, hebt sociale en
communicatieve vaardigheden en een groot verantwoordelijkheidsgevoel. Je bent
een teamplayer, werkt zorgvuldig en hygiénisch en bent altijd op zoek naar
innovatieve ideeén om onze producten nog beter te maken.

Als Patissier bij ons bedrijf ben je meer dan alleen een medewerker; je bent een
essentieel onderdeel van ons team. We bieden niet alleen afwisselend werk, maar
ook de kans om jezelf te ontwikkelen binnen ons groeiende bedrijf.

Heb jij het in je om onze nieuwe Patissier te worden? Solliciteer dan direct!

Functie-eisen:

- Fysiek in orde.

- Passie voor het vak.

- Flexibel.

- Creatief.

- Vakbekwaam: Je moet de nodige kennis en vaardigheden hebben om
hoogwaardige producten te maken.

- Je bent fulltime inzetbaar.

- Teamplayer.

- Zorgvuldig en hygiénisch werken.

- Verantwoordelijkheidsgevoel.

- Ervaring in een hoogwaardige patisserie-omgeving is een pluspunt.

Wij bieden:

- Een goed salaris conform CAO - Pensioenregeling
- Reiskostenvergoeding

- Goede werkomgeving

Stuur je motivatiebrief naar: info@mercuurpatisserie.nl t.n.v. Joey Mercuur



